»OBSERVER«

Zum eigenen Gebrauch nach §42a UrhG.

'lf/
KULTUR

ALZ Amtliche Linzer Zeitung

Linz, am 26.08.2019, Nr: 18, 26x/Jahr, Seite: _
Druckauflage: 1 800, GréRe: 100%, easyAPQ: _
Auftr.: 12580, Clip: 12379454, SB: UNESCO

= g ——

Unsere Mehlspei-
sen sind UNEJ)&J)- :
Kulturerbe -~

Ob Linzer Torte, Guglhupf oder Kaiser-
schmarrn - Osterreichs Mehlspeiskul-
tur ist zum UNESCO-Kulturerbe erklart
worden.
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AMTLICHE LINZER ZEITUNG

Im Paradies der Geniisse

Osterreichs Mehlspeiskultur wurde zum immateriellen UNESCO-Kulturerbe erkldrt

Ob Linzer Torte, Guglhupf
oder Kaiserschmarrn - hei-
mische Mehlspeisen erfreu-
en sich nicht nur bei den Ein-
heimischen, sondern auch bei
Tourist/innen einer grofier Be-
liebtheit.

99 Jetzt haben wir es
amtlich, was wir schon
lange wissen: Unsere
Mehlspeisen sind Welt-

klasse. $¢
LH Thomas Stelzer

Sie sind dariiber hinaus ein
Teil der Gsterreichischen Iden-
titdt und Geschichte. Oster-
reichs Mehlspeiskulturistnun
zum UNESCO-Kulturerbe er-
klart worden.

Vom UNESCO-Fachbeirat
ausgewdhlt

Im Juli wahlte ein Fachbeirat
zehn besonders erfolgreiche
Projekte aus Osterreich aus,
die in das UNESCO-Register
aufgenommen wurden.

Engagement des Vereins
sFreunde der 6sterreichi-
schen Mehlspeiskultur”

Dabei wurde auch der Ver-
ein ,Ireunde der Gsterreichi-

Késtliche Heidelbeeromletts aus dem IHause Jindrak.
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KommR Leo Jindrak, Dr. Alfred Fiedler, Obm. der ,Freunde der 6sterreichischen Mehlspeiskultur; | H Mag. Thomas

Stelzer und Reinhard I loneder.

schen Mehlspeiskultur” be-
riicksichtigt, weil er ,die kul-
turelle Bedeutung sowie das
erforderliche Wissen und die
handwerklichen Fertigkeiten
zur Herstellung von Mehlspei-
sensichtbar”, mache -, begin-
nend mit der Landwirtschaft
als Rohstofflieferant bis hin
zur Verarbeitung der Zutaten
zu kostlichen Leckerbissen®,
hief} es wortlich.

yJetzt haben wir es amt-
lich, was wir schon lange wis-

Fota: Land O8/Maximilian Mayrhofer

Anfragen zum Inhalt und zu Nutzungsrechten bitte an den Verlag (Tel: 0732/7720*11406).

sen: Unsere Mehlspeisen sind
Weltklasse", freut sich Landes-
hauptmann Mag. Thomas Stel-
zer. Welche in Osterreich be-
sonders beliebt sind, hat das
Linzer Meinungsforschungs-
institut IMAS erfragt. 86 Pro-
zent nannten die Sachertorte,
fiir 78 Prozentist die beliebtes-
te warme Mehlspeise der Kai-
serschmarrn.

Die &sterreichische Mehl-
speiskulturistweltweit einzig-
artig, unvergleichbarinihrem

Fato: Land 00/Maximilian Mayrhofer

Variantenreichtum und un-
schlagbar inihrer Beliebtheit.

Die Mehlspeiskultur -
Botschafterin Osterreichs
auf der ganzen Welt

»3ie ist tiber Jahrhunderte aus
europdischer Siifispeisentra-
dition entstanden und ein un-
trennbarer Teil Gsterreichischer
Identitit geworden®, betont Dr.
Alfred Fiedler von den ,Freun-
den der Mehlspeiskultur.

+,Was sind aller Dichter Worte
gegen eine Linzer Torte”

Das dlteste iiberlieferte Re-
zept fiir die Linzer Tor-

te stammt aus dem 55—, P

17. Jahrhundert,
cs ist damit das {*
dlteste bekann- .
te Tortenrezept s
der Welt. So
schlicht sie als
Miirbteigtorte mit
Marmeladenfiille zunéchst
auftritt, so grof} ist ihr kuli-

narisches Potenzial. Als ,sii-
Ber Grufl” wird sie seit der
Biedermeierzeit in
alle Herren Lédn-
. der verschickt.
Weltweit konn-
. te sie viele Fein-
schmecker/in-

nen fiir sich gewinnen.
Denn: ,Was sind aller Dich-
ter Worte gegen eine Linzer

Torte.” Foto: @Luicky Dragon ~ stock.adobe.com
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